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справка по итогам проверки работы школьной столовой и качества продуктов
пцтания МоУ <<Износковская СОШ>

. Щель проверки: анаJIиз работы школьной столовой (условия хранения продуктов

,.,.л*ч}h;lитания, качествО имеющихСя в нz}личИи продукТов, соблЮдение сроков их реi}лизации,
. "'' " 

,ltp.li' 
Фанитарное состояние столовой).

{r

Ср9к проверки:27 октября2O2З года
, состав комиссии:

Председатель: ВеселоваИ.И.,зам .директора по ВР ;

ЧленЫ комиссии: ,Щоронина м.в., председатель управляющего совета;. 1 h Кукушкина С.И.-от родителей ;
*,, 

...,* ,* 'i\r**;{.'a 
;::,1л*,_;-.' :] :'", Кузнецова С.В.-от родителей

i, Проверкой установлено:
,1. Питание в школьной столовой представлено первыми,

2.
аJ.

блюдал.tи.

Питьевой режим организован,

Рацион питания соответствует примерному меню, процесс приготовления блюд
организуется в соответствии с технологической документацией, качество готовых
блюд обеспечивается на высоком уровне (внешне выглядят эстетически и вкусно
приготовлены).

4, Санитарное состОяние стоЛовой удовлетворительное, соответствует санитарным
нормам, уборка обеденного заJIа проводится своевременно, посуда чистаrI.

5, В обеденном зilле вывешено меню, в котором указано наименование блюд,
выход продуктов.
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в столовой регулярно осуществляются: входной контроль качества и безопасности
поступающего на пищеблок продовольственного сырья и пищевых продуктов.
контроль качества и безопасности выпускаемой готовой продукции ежедневно
отмечается в бракеражном журнzlле.

Ежедневно осуществляется контроль за соблюдением условий и сроков хранения
ПРоДуктов, Продуктов с просроченным сроком реализации не вьUIвлено.Хранение
продуктов осуществляется в соответствии с санитарными нормаN4и.
технологическое оборудование и уборочный инвентарь промаркированы.
моющих средств достаточно. Все электроплиты исправны.
Производственнtш сРеда пищеблока (помещения, инвентарь и оборудование)
поддерживается в хорошем состоянии. Выполняются санитарно-
эпидемиологические мероприятия. Территория пищеблока и столовой содержится
в чистоте, влажнuш уборка проводится несколько раз в течение дня с добавлением
лезинфицир}тощих средств.
сотрудники столовой в чистой спецодежде, доброжелательны и внимательны к
детям.

вторыми и третьими

6,

7.

8.

9.

7.
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Выводы и предложения:

,il. Признать хорошей работу школьной столовой по организации питания
учащихся.

2. 100% учатrIихся охвачены горячим питанием.
3. Учатциеся с овз и дети участников Сво питаются 2разабесплатно.
4. Классным руководителям следить за культурой поведения обуrающихся в

столовой, вести разъяснительн},ю работу по необходимости приема горячего
питания.

,редседатель: ВеселоьаИ.И., зам .директора по ВР :

Члены комиссии: .Щоронина М.В.,председатеь управляющего совета: -ц2-7
Кукушкина С.И.,от родителей: fl,
Кузнецова С.В.,от родителей 
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